
BRASSERIE DE LA MAIRIE! WAAR HISTORIE 
EN GASTVRIJHEID SAMENKOMEN

DRINKS FOOD SNACKS

M
et Brasserie de la Mairie heeft het 
Raadhuisplein in Apeldoorn er een 
bijzondere aanwinst bij. Een plek 

waar gastvrijheid en beleving verenigen. 
Na een zorgvuldige verbouwing komen 
historie en toekomst hier samen sinds 
januari 2026. 

De naam is niet toevallig gekozen, la 
Mairie is de Franse benaming voor het 
Raadhuis, een Franse knipoog naar waar 
de basis ligt: Hotel et le Café de Paris. Met 
respect voor het verleden en een blik op 
de toekomst, hebben wij deze bijzondere 
locatie nieuw leven ingeblazen.

Wat kunt u bij ons verwachten?
Een brasserie die een opening van zeven 
dagen per week kent. Maandag tot en met 
zaterdag kunt u terecht vanaf 11:30 uur. 
Op zondag bent u welkom vanaf 13:00 
uur. De keuken is alle dagen van de week 
geopend tot 21:00 uur.

Brasserie de la Mairie biedt een unieke 
sfeer voor een drankje, lunch, borrel en/
of diner. Geniet van smakelijke lunch­
gerechten, een verrassend aanbod voor 
de borrel die meer biedt dan de gebruike­
lijke gefrituurde snacks en een dinerkaart 
die compact is, maar groots in smaak.  
Daarnaast verrassen wij u met een 
zorgvuldig geselecteerde wijnkaart en 
verrassende dranken.

Plein compleet
De brasserie maakt het plein compleet. 
Het plein waar ontmoeten centraal staat, 
genieten en interactie thuishoren. Waar 
je met gemak neerstrijkt, waar ontmoe­
tingen vanzelf ontstaan en waar je geniet 
van het uitzicht én elkaar. 

Monument met karakter
Onze brasserie is gevestigd in een monu­
mentaal pand dat in 1907 werd gebouwd 
voor Juwelier Van der Mey. Dit pand 
ademt historie en karakter. In samen­
werking met architect Stephen Warren 
van Witteveen Architecten hebben we 
dit erfgoed met zorg gerestaureerd en 
nieuw leven ingeblazen. Dankzij zijn 
oog voor detail en onze gedeelde visie, 
is de combinatie van historie en modern 
comfort prachtig tot uiting gekomen.

Verbouwing & Interieur
Met Boris de Haas (mede-eigenaar) als 
projectleider was het bouwproces in goede 
handen. Het interieur valt direct op. Diep­
blauwe tinten, warme materialen en een 
imposante bar geven de ruimte een stijl­
volle, maar toegankelijke uitstraling. Dit 
eindresultaat hebben wij o.a. te danken 
aan vaste partners Draisma Bouw, 
KAJA, Van Gestel en Heineken, evenals 
Stucadoorsbedrijf Huernink B.V., Installatie­
bedrijf H. Regeling, Buitenhuis afwerkings­
bedrijf & Biezeman Metaalwerken.

meet our team!
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MENU DE LA MAIRIE
Volg ons op de socials: @brasseriedelamairieapeldoorn

@brasseriedelamairieapeldoorn www.delamairie.nl/reserveren

Ga van start met een Portugese koffie & kijk snel verder 
voor onze invulling voor lunch, borrel & diner.

portugese koffie
Een koffie naar keuze geserveerd  
met een mini-Pastel de Nata met 
een likeur Pastel de Nata.

vanaf 8,95Scan de QR voor 
allergenen-informatie 
bij de kaart
delamairie.nl/allergenen

Pastel
de Nata

Check the QR code for a 
translation of our menu, 
or go to our website
delamairie.nl/menu

Gastvrijheid staat centraal in onze 
organisatie. Met toegankelijke, attente 
en excellente service zetten we graag 
dat extra stapje om het verschil te 
maken voor onze gasten.

(v.l.n.r.) Daphne, Sanne, Lotte, Boris en 
Amanuel heten u van harte welkom.

Reserveer 
voor de 

volgende keer

wees als 
eerste op de 

hoogte van het 
laatste nieuws Scan de QR code!



DRANKEN
warme dranken

Bieren 
op de tap

frisdranken Bieren 0p fles/blik

Koffie • Espresso • Thee......................... 3,00
Verse Muntthee • Gemberthee............3,75 
Cappuccino..................................................3,50 
Espresso Macchiato.................................3,30 
Flat White.....................................................3,30 
Koffie Verkeerd • Latte Macchiato..... 3,95 
Warme Chocomel......................................3,75
met Rum/Baileys & slagroom.............  8,75

specials

Portugese koffie............................... v.a. 8,95
Koffie & Friandises.......................... v.a. 8,95
(Iced) Latte v.a............................................. 3,95
Affogato (vanille-ijs met espresso)....5,25
Overige koffiespecials.....................v.a. 7,95

Leffe Blond 6,6%  ook in 0.0   

Zacht, fruitig blond bier met een  

vleugje vanille............................................. 5,95

Affligem Dubbel 6,7%  
Zacht, lichtzoet met kruidige aroma’s  

& subtiel bittere afdronk........................6,25

La Chouffe 8%  
Traditioneel Belgisch (zwaar) blond, 

licht fris, fruitig & kruidig..................... 5,95

Tripel Karmeliet 8,4% 

Complex, fruitig met tonen van  

citrus & een subtiele kruidigheid.......6,75

Oedipus Gaia 7% - 33 cl 
IPA-bittere tonen met frisheid van 

grapefruit, perzik & dennen.................8,50

Bombay Gin-Tonic 
Klassiek en fris in combinatie met limoen  
& munt......................................................................................... 8,95

Hendricks Gin-Tonic  
Stoer en fris in combinatie met rozemarijn  
& komkommer.......................................................................10,50

Oldsalt Gin-Tonic  ook in 0.0  
Lichtroze cranberry gin-tonic van Vlieland in 
combinatie met rode vruchten...................................... 11,50

MIMOSA  ook in 0.0 

Verse jus d’orange met onze Frizzante  
prosecco...................................................................................... 5,95

Aperol Spritz  ook in 0.0  
Italiaanse bitterzoete cocktail met Aperol,  
prosecco en bruiswater, met sinaasappel....................8,25

amici Spritz  ook in 0.0  
Frisse spritzers van Amici, waarbij we je  
verrassen met smaken. Prosecco, bruiswater  
aangevuld met Limoncello of Bloodycello 
(bloedsinaasappel) ......................................................v.a. 9,50

Passimoncello Spritz 
De passievruchtvariant van Limoncello met  
prosecco,  bruiswater, passievrucht & munt........... 13,95

Pepsi Cola • Pepsi Zero...........................3,25
Lipton Ice Tea Sparkling.........................3,50
Lipton Peach • Lipton Green (zero)...3,50
Sisi • 7UP Zero............................................3,25
Royal Club Cassis • Appelsap..............3,50
Rivella Original..........................................3,75
Sourcy Plat & Bruisend................v.a. 3,25
Double Dutch..............................................4,75
Ginger Ale • Ginger Beer • Indian Tonic 

Bitter Lemon • Pink Grapefruit 

Verse Jus d’Orange...................................4,25
Chocomel • Fristi.......................................3,50

Ontdek onze 7 bieren op de tap!
Birra Moretti 4,6%  ook in 0.0  
Authentiek Italiaans pilsner.  
Fris, licht bitter & soepel.............. v.a. 3,75 

Paulaner 5,5%  ook in 0.0   
Hefe-Weißbier herkenbaar  
romig, vol & frisfruitig..................v.a. 5,50

Texels Skuumkoppe 6%  ook in 0.0   
Dunkelweizen met tonen van  
karamel en abrikoos. Fruitig  
& licht kruidig ..................................v.a. 5,25

Texels Skiller Wit 5% 
Dit witbier is een echte dorstlesser  
met smaken van citrus & kruiden.....5,50

Affligem Blond 6,7% 
Zachte en rijke abdijblond. Milde 
bitterheid & zachte fruitigheid............5,25

Affligem Tripel 9% 
Rijke, complexe smaak met tonen van 
karamel, fruitig & licht kruidig........... 5,75

cocktails 
& Mocktails

Bier van het 
moment!

Wisselend 
seizoensbier. 
Vraag naar 
de invulling!

Breng kleur in je 
dag met onze cocktails 

& mocktails!

Scroppino 
Frisse ijscocktail met citroensorbetijs, prosecco, 
limoncello & vodka. Perfecte cocktail  
als dessert.................................................................................. 9,95

Pornstar Martini  ook in 0.0  
Zoete, fruitige cocktail met smaken van  
passievrucht & vanilletonen geserveerd  
met prosecco..........................................................................12,50

Espresso Martini 
Romige, zoete cocktail met koffie,  
vodka & koffielikeur............................................................10,50

Crème Brûlée Martini 
Romige vanille cocktail met Licor 43  
Crème Brûlée.........................................................................10,50

Moscow Mule  ook in 0.0  
Op basis van vodka, Ginger Beer, limoen & munt. Te 
bestellen als classic, strawberry of passion......v.a. 8,50

Corona 4,5% 

Licht, verfrissend met een subtiele  

moutzoetheid & hint van citrus.......... 5,75

Desperados 5,9% 

Fris met een lichte zoetheid van Tequila 

& een zachte, exotische afdronk......... 5,75

Amstel Radler 2,0%  ook in 0.0  

Frisse mix van Amstel bier & 

sprankelend citroenwater.................... 4,50

Liefmans Fruitesse 3,8%  ook in 0.0  

Lichtzoete mix van bier & rood fruit; 

zacht & fruitig............................................5,25



All-day DINER
Vanaf 12.00 uur

voorgerechten
Steak tartaar met rode ui, augurk, mosterd, peterselie, worcestersaus,  
gerookte eidooier, radijs, mosterdmayonaise & gekruide crostini................................ 15,95
Vitello Tonnato kalfsmuis, mosterdschuim, appelkappertjes, mosterdzaadjes  
& tonijnmayonaise.............................................................................................................................16,75
Sardines met rode ui, cherrytomaat, bieslook, gepofte tomaten-
mayonaise & gekruide crostini’s..................................................................................................16,25
Tartaar van tonijn met wasabicrackers, zeewier, avocadocrème, ingelegde  
gember, radijs & wasabimayonaise............................................................................................ 15,95
Buikspek zacht gegaard met honing, tijm en rozemarijn, crème van biet, 
zoete aardappelcrémeux, kruidenolie, gepofte rijst & mosterdmayonaise.............. 14,00
Camembert  met gerookte amandelen, crostini’s & rabarberchutney..................... 13,75
Kies een Bite to share als voorgerecht............................................................................. v.a. 4,25

1700 tot 21.00 uur

lunch op brood
Benedict de la Mairie  langzaam gegaarde eieren, romainesla, avocadocrème, 

bieslook & Hollandaisesaus met extra gerookte zalm (+5,50) of spek (+3,50)....v.a. 9,95
Croque Monsieur  de Franse klassieker met ham, Gruyère, Emmentaler &

parmezaanse kaas (9,95) óf kies de Croque Madame  met extra gebakken ei........10,95
Steak tartaar met rode ui, augurk, mosterd, peterselie, worcestersaus,

gerookte eidooier, radijs & mosterdmayonaise..................................................................... 13,95
Tonijn tataki met romainesla, zeewier, avocadocrème, radijs, ingelegde  

gember, wasabicrackers & wasabimayonaise....................................................................... 15,95
Camembert  lauwwarm uit de oven met honing rozemarijn-tijm, gerookte 

amandelen & rabarberchutney.................................................................................................... 13,75
Vitello Tonnato met romainesla, kalfsmuis, mosterdschuim, appelkappertjes, 

mosterdzaadjes & tonijnmayonaise........................................................................................... 15,75
Sardines met romainesla, rode ui, bieslook, cherrytomaat & gepofte 

tomatenmayonaise............................................................................................................................ 15,75
Runderkroketten van de Bourgondiër, met mosterdmayonaise.................................. 12,95

Heerlijk vers brood van 
de lokale bakker!

bijgerechten
Eendenlever uw vleesgerecht geserveerd met gebakken eendenlever........................ 9,50
Side salad met tomaat, parmezaan, croutons & gepofte tomatenmayonaise...........5,75
Warme groenten gebakken met rozemarijn & knoflook...................................................... 4,50
Portugese Bravas krokant gebakken aardappelpartjes met chilimayonaise............4,75
Rustieke frites met Brandermayonaise....................................................................................3,95

desserts
Dame de la Mairie moderne versie van de klassieke Dame Blanche................................... 9,50
Eton Mess zomerse roodfruitsoep met lobbige slagroom & merengue......................11,50
Chocolade surprise verrassende chocoladecreaties uit eigen keuken.......................11,95
Kaasplankje wisselende kaasjes met bijpassende dip & een broodkrokant............. 14,95
Koffie & FRIANDISES met drie bonbons van Atelier Bijzondere Bonen................v.a. 8,95
Portugese koffie met een mini-Pastel de Nata & Pastel de likeur........................v.a. 8,95
Affogato bol vanille-ijs met espresso & een wafelrolletje.....................................................5,25
Scroppino frisse ijscocktail met citroensorbetijs, prosecco, limoncello & vodka......9,95

lunch
12.00 tot 15.00 uur

Mairie Burger op een briochebol met parmezaanse kaas, rode ui, huisgemaakte 
burgersaus, geserveerd met rustieke frites & Brandermayonaise...............................18,50
Vis van het seizoen mousseline van aardappel, gebakken kerriespitskool, 
seizoensgroenten, beurre blanc van sereh & kokos.................................................... dagprijs
Tournedos (170 of 220 gram) met mousseline van aardappel,  
seizoensgroenten & saus naar keuze................................................................................v.a. 28,75
Eendenborst langzaam gegaard en krokant gebakken met mousseline van 
aardappel, gebakken kerriespitskool, gestoofde prei & sinaasappeljus..................... 18,95
Kalfsribeye met gestoofde Roseval-aardappel met rozemarijn en knoflook, 
seizoensgroenten & saus naar keuze......................................................................................... 25,50
Ribroast van het Duroc-varken, met in roomboter gestoofde Roseval-aardappelen, 
seizoensgroenten & saus naar keuze..........................................................................................20,95
Tonijn tataki met saus van wasabi, zeewier, radijs, ingelegde gember 
wasabicrackers & wasabiflakes...................................................................................................22,75 
Chef’s veggie special  krokant van bladerdeeg, gekarameliseerde 
tomaat, courgette, Franse gruyère, Emmentaler, Pecorino, rode ui & gepofte 
tomatenmayonaise.............................................................................................................................17,95
Chateaubriand ons showstuk voor twee personen; malse steak afkomstig van 
het middelste deel van de ossenhaas, geserveerd met aardappelmousseline, 
seizoensgroenten &  saus naar keuze............................................................................. 35,50 p.p.

HOOFDGERECHTEN

Onze ambachtelijke sauzen:
Hollandaise • Zachte peper • Jus van sjalotten 

Jus van sinaasappel

Affogato

salades
Tonijn tataki met zeewier, avocadocrème, radijs, ingelegde gember,  

wasabicrackers & wasabimayonaise........................................................................................17,50
Vitello Tonnato kalfsmuis, mosterdschuim, appelkappertjes, mosterdzaadjes, 

tonijnmayonaise & gekruide crostini’s.....................................................................................17,75
Sardines met rode ui, cherrytomaat, bieslook, gepofte tomatenmayonaise  

& gekruide crostini’s........................................................................................................................ 16,95
Caesar met parmezaanse kaas, crispy spek, croutons & ansjovismayonaise

of kies voor de caesar met extra krokant gebakken kip (+3,75).................................... 14,95
burrata  burrata met gepofte cherrytomaat, kalamata olijven, gekruide  

croutons & gepofte tomatenmayonaise.................................................................................. 14,95

bites to share
Broodplankje  met een dip van burrata & rozemarijn-zeezout....................................8,95
Charcuterie vleesdelicatessen met gerookte amandelen & olijven.............................21,50
Kaasplankje  wisselende kazen met bijpassende dip & een broodkrokantje........ 17,50
Bitterballen stel je eigen selectie samen, minimaal 6 per portie ....................... v.a. 9,00
• Gevuld met rundvlees

• Gevuld met Old Amsterdam 

• Gevuld met garnalen

Borrelmaatjes 12 stuks gemengd bittergarnituur met Brandermayonaise............ 15,95
Crostini ’s gekruid en getoast rijk stokbrood, per soort per 2 stuks

• Tonijn Tataki........................................................................................................................................ 5,50
• Vitello Tonnato.................................................................................................................................... 4,25
• Sardines.................................................................................................................................................4,20
• Steak Tartaar....................................................................................................................................... 4,50
• Stracciatella di Burrata & tomaat ........................................................................................ 4,25
Cheesecake in de smaak van het moment................................................................................. 5,50
Appel crumble met rabarbergel.....................................................................................................5,25



wit roodrosé

portmousserend

Pinot Grigio 
Italië, Veneto, Borgo Molino Ciari 
Geur van wilde bloemen met een harmonieuze  
smaak. Fris met een fijne fruitigheid.................5,25•26,25

Verdejo 
Spanje, Castilla-La Mancha, Séptimo Sentido 
Fris, licht, elegant met aangename afdronk met 
perzikaroma’s & lichte tonen van eiken........... 5,50•27,50

Sauvignon Blanc
Nieuw-Zeeland, Marlborough, Nau Mai
Stuivend fris met aroma’s van citrus  
& vol tropisch fruit.....................................................5,95•29,75

Gruner Veltliner
Oostenrijk, Niederösterreich, Donabaum
Fruitig met tonen van rijpe peer, grapefruit  
& granaatappel. Mooie balans met het  
herkenbare pepertje..................................................5,95•29,75

Weisser Burgunder
Duitsland, Rheinhessen, Weingut Stauffer 
Frisse, sappige smaak van rijpe rode appel,  
verse ananas & peer, met mooie  
mineraliteit.................................................................... 7,95•39,75

Albariño
Spanje, Rías Baixas, Fillaboa
Intens en aromatisch met rijpe citrus, ananas,  
appel en mango. Zowel fris als soepel  
& romig...........................................................................9,50•47,50

Chardonnay - Viognier
Frankrijk, Languedoc Rousillon, Les Domaines Paul Mas
Tonen van tropisch fruit, perzik & witte  
bloemen. Fris met een lange afdronk................6,50•32,50

Chardonnay
Frankrijk, Languedoc, Maison Barboulot
Rijke, romige textuur met aroma’s van  
rijpe citrus, vanille & subtiele eikentonen....... 6,95•34,75

Syrah 
Frankrijk, Languedoc, Costières de Pomerols 
Fris en zacht met tonen van grenadine,  

kersen & rode bessen................................................5,25•26,25

Cinsault - Syrah - Grenache 
Frankrijk, Provence, Guillaume & Virginie Philip MiP  
Elegant droog met aroma’s van rijpe bessen, perzik  

& rozenblaadjes. Fris, bloemig & rijk................. 7,25•36,25

Tempranillo - Verdejo - Garnacha
Spanje, Cigales, Finca Museum
Fris en mineraal met bloemige aroma’s en hints  

van steenfruit, perzik & groene appel............... 6,75•33,75

Ruby 
Portugal, Douro, Croft 
Vol, zacht en zoet met intens zwart fruit  
& lichtfris..................................................................................... 4,95

Reserve Tawny 
Portugal, Douro, Croft 
Rond en zijdezacht met rijp rood fruit, karamel,  
rozijnen, specerijen, butterscotch & noten.................... 4,95

Late Bottled Vintage 
Portugal, Douro, Taylor’s 
Krachtige en intense aroma’s van zwart fruit,  
kersen en aromatische noten. Rijk & elegant.............. 6,95

Frizzante Bianco   ook in 0.0   
Italië, Veneto, Monvin  
Lichte en frisse prosecco, een bubbel met  
fruitige aroma’s..........................................................................5,25

Café de Paris Rosé Brut 
Frankrijk, Bordeaux, Café de Paris 
Licht fris met tonen van aardbei, framboos  
en lychee. Zacht & prettig in de afdronk........ 5,75•29,50

Champagne Brut  
Frankrijk, Champagne, Delamotte 
Delicate brut met een uitzonderlijk verfijnde  
bubbel. Geuren van appel, citrus & witte  
bloemen. Rond, zuiver & verfrissend............ 12,50•75,00

wijnen

Uit onze wijnkelder
In samenwerking met Life’s Delicious  

bieden wij enkele wijnparels vanuit onze 
wijnkelder per fles aan. 

Vraag naar 
het wijnboek om ze 

te ontdekken.

Br
as

se
ri

e 
de

 la
 M

ai
ri

e 
©

 2
02

6 
• 

Te
ks

t-,
 p

ri
js

- e
n 

m
en

uw
ijz

ig
in

ge
n 

vo
or

be
ho

ud
en

.

Primitivo 
Italië, Puglia, PietraPura 
Vol en zacht met intense aroma’s van rood  
fruit, met hints van cacao & vanille...................6,50•32,50

Malbec 
Chili, Colchagua Valley, Montes 
Vol, soepel & warm met smaken van zwarte  
bessen, pruimen, een vleugje kruiden  
& vanille..........................................................................5,95•29,75

Syrah - Malbec - Carmenere + 
Chili, Colchagua Valley, Montgras Quatro 
Aroma’s van roodfruit samen met elgante  
tonen van cassis, hazelnoot en nootmuskaat  
met een smaakvolle afdronk................................. 7,25•36,25

Tempranillo 
Spanje, Cigales, Finca Museum 
Intens paarsrode kleur met aroma’s van rood  
fruit, laurier, karamel en vanille.  Fruitig, romig  
& goed geïntegreerde tannine..............................6,50•32,50

Rondinella+ 
Italië, Veneto, Tenuta, Scaia Paradiso 
Vol, zacht en warm met aroma’s van kersen,  
bosbessen, gekonfijt rood fruit  
& specerijen................................................................. 8,50•42,50

Riesling+
Duitsland, Pfalz, Johannes Egberts 
Spätlase met rijkaroma van rijpe perzik,  

sappige appel en vlierbloesem............................. 4,95•24,75

Mencia
Spanje, Castilla y León, Martin Códax
Frisse rose met lichte zoettoets. Aroma’s van framboos 
en kers, met accenten van viooltjes & rozen.. 5,50•27,50

Zoet


